
Restaurante Thermae

R - BA - 01173



SERVICIO DE PAN  1,50€ / SIN GLUTEN 2,00€
IVA incluido

ENTRANTES

PRIMEROS PLATOS
~ REVUELTO DE SETAS Y
   LANGOSTINOS CON HUEVOS
   DE CORRAL

13,00 €
~ ENSALADA DE POLLO,
   QUESO AZUL Y FRUTOS
   SECOS CON VINAGRETA
   DE MANGO

12,00 €
~ PARRILLADA DE VERDURAS
   A LA PLANCHA CON SALSA
   ROMESCO

12,00 €
~ CREMA DE PUERROS Y
   MANZANA ASADA CON
   VIRUTAS DE JAMÓN

10,00 €

PESCADOS

~ CARPACIO DE SOLOMILLO DE
   TERNERA CON SALSA DE
   MOSTAZA Y NARANJA

17,00 €
~ SURTIDO DE CROQUETAS
   (GAMBAS AL AJILLO,
   CHIPIRONES EN SU TINTA
   Y HONGOS CON IBÉRICO)

18,00 €
~ QUESO CAMEMBERT FRITO
   CON COMPOTA DE FRUTOS
   ROJOS

15,00 €
~ TARTAR DE SALMÓN
   MARINADO Y AGUACATE
   CON LIMA Y SALSA TERIYAKI

18,00 €

~ SALMÓN CON SALSA DE
   SOJA Y TOQUES DE PAPRIKA,
   MIEL Y SESAMO

14,00 €
~ MERLUZA RELLENA DE
   LANGOSTINOS

15,00 €
~ BACALAO A BAJA
   TEMPERATURA A LA
   SANABRESA

14,00 €
~ TACO DE ATÚN CON
   SALSA DE TOMATE SECO,
   MIEL Y SOJA

14,00 €



MENÚ DEL DÍA
~ PRIMER PLATO

~ SEGUNDO PLATO
~ POSTRE Y PAN

INCLUIYE:
PAN, AGUA,

VINO DE LA CASA O
CERVEZA DE

BARRIL
CON Y SIN
ALCOHOL

( SOLO PRIMERA
CONSUMICIÓN )

22,00 €

EL MENÚ
DIARIO NO SE 
COMPARTE.

MENÚ DE UN SOLO 
PLATO

17,00 €

CONSULTE MENÚ
DIARIO INFANTIL

( NIÑOS MENORES DE 12 AÑOS )
15,00 €

SERVICIO DE PAN  1,50€ / SIN GLUTEN 2,00€
IVA incluido

CARNES 
~ PALETILLA DESHUESADA
   DE CORDERO ASADA A LA
   SIDRA CON CREMA DE PATATA

17,00 €
~ PRESA IBÉRICA CON SALSA
   DE ALMOGROTE CANARIO

17,00 €
~ SOLOMILLO DE TERNERA
   A LA PARRILLA CON SALSA
   GAUCHA

18,00 €
~ CONFIT DE PATO CON
   SALSA DE PIÑA
   CARAMELIZADA

15,00 €
POSTRES

~ TARTA DE QUESO Y
   CHOCOLATE FUNDENTE
   CON HELADO DE MANDARINA

6,50 €
~ TORRIJA DE PAN BRIOCHE
   CON HELADO DE VAINILLA
   Y DULCE DE LECHE

6,50 €
~ MILHOJA RELLENA DE
   MASCARPONE Y FRUTA
   DE TEMPORADA

6,00 €
~ TIRAMISÚ DE PISTACHOS

6,00 €



SERVICIO DE PAN  1,50€ / SIN GLUTEN 2,00€
IVA incluido

VINOS  TINTOS
COPA   BOTELLA

~ PAIVA CRIANZA
			   2,90 €         17,00 €
~ PALACIO QUEMADO CRIANZA    
			   3,10 €         18,00 €
~ VIÑA PUEBLA CRIANZA
			   2,90 €         17,00 €
~ CUNE CRIANZA

3,10 €         18,00 €
~ BALLANCINES GOLD
			   3,10 €         18,00 €
~ FLOR DE SEÑORIO DE ORÁN
			   2,90 €         17,00 €
~ HABLA DE LA TIERRA

3,10 €         18,00 €
~ RAMÓN BILBAO CRIANZA
	 22,00 €
~ BERONIA CRIANZA

18,00 €
~ PROTOS ROBLE

22,00 €

INFUSIONES Y CAFÉS
~ INFUSIÓN	  1,60 €
~ CAFÉ 	 1,60 €
~ ROOIBOS ALBAHACA 	 2,00 €
~ ROOIBOS FRUTOS
   DEL BOSQUE 	 2,00 €

VINOS  BLANCOS
COPA   BOTELLA

~ ENTREMARES DRY MACABEO
			   2,70 €         15,00 €
~ ENTREMARES SEMIDULCE

2,70 €         15,00 €
~ PROTOS VERDEJO

3,10 €         18,00 €

CAVAS EXTREMEÑOS
~ CAVA BUCHE
   BRUT NATURE	 15,00 €
~ VIÑA ROMALE
   BRUT NATURE	 12,00 €
~ VÍA DE LA PLATA
   BRUT NATURE	 15,00 €



SERVICIO DE PAN  1,50€ / SIN GLUTEN 2,00€
IVA incluido

AGUAS, REFRESCOS
Y CERVEZAS

~ AGUA MINERAL CON GAS	 2,60 €
~ AGUA MINERAL	 3,00 €
~ REFRESCOS	 2,40 €
~ BITTER KAS	 2,50 €
~ NESTEA	 2,60 €
~ AQUARIUS	 2,70 €
~ ZUMOS VARIADOS
   ENVASADOS	 2,40 €
~ ZUMO DE NARANJA
   NATURAL	 3,00 €
~ CERVEZA SIN
   ALCOHOL (1/5)	 1,60 €
~ CERVEZA SHANDY (1/5)	 1,60 €
~ CERVEZA RADLER (1/3)	 3,00 €
~ CERVEZA
   HEINEKEN (1/3)			   3,00 €
~ CERVEZA CON ALCOHOL
   BARRIL COPA	 3,20 €
~ CERVEZA SIN ALCOHOL
   BARRIL COPA	 3,20 €
~ CRUZCAMPO
   GRAN RESERVA	 3,50 €
~ AMSTEL ORO 0.0%
   TOSTADA SIN	 3,00 €
~ CERVEZA VICTORIA
   MÁLAGA (1/3)	 3,00 €
~ TINTO DE VERANO
   “LA CASERA”	 3,00 €

LICORES Y AGUARDIENTES
~ CHUPITO DE AGUARDIENTE,
   ORUJO DE HIERBAS RUAVIEJA
   O LIMONCHELO			   2,90 €
~ COPA DE AGUARDIENTE,
   ORUJO DE HIERBAS RUAVIEJA
   O LIMONCHELO	 5,00 €
~ COPA LICORES EXTREMEÑOS 
   CON ALCOHOL	 4,30 €
~ COPA LICORES EXTREMEÑOS 
   SIN ALCOHOL	 3,90 €
~ COPA BRANDY CARLOS I	 6,00 €
~ COPA BRANDY MAGNO	 3,90 €
~ COPA LICOR DE ANÍS
   MARIE BRIZARD	 3,80 €



Información al Consumidor
Sobre Alérgenos:

El Gran Hotel Aqualange, informa que:
Según normativa en vigor y debido a la gran

variedad de ingredientes utilizados en el
desarrollo de la actividad, las comidas

preparadas que se sirven en este
establecimiento pueden contener

presencia o trazas de:

Rogamos comuniquen sus alergias
al personal del Café-bar

GLUTEN

FRUTOS
CON CASCARA

APIO MOSTAZA

GRANOS DE 
SESAMO

DIÓXIDO DE
AZUFRE Y
SULFITOS

ALTRAMUCES MOLUSCOS

CRUSTÁCEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES

SOJA LÁCTEOS

RESTAURANTE THERMAE
R-BA-01173

PASEO DE LAS HUERTAS Nº3
ALANGE - 06840 - BADAJOZ

TELF.: 924 365 608


